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1013 Қонақ үй қызметі, мейрамханалар және тамақтану саласы

Мамандық коды және атауы

10130300 Тамақтандыруды ұйымдастыру

Біліктілік(-тер) коды және атауы

4S10130303 Технолог
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Білім беру бағдарламасының мақсаты

Қоғамдық тамақтандыру кәсіпорындарында өнімдер өндірісі мен қызмет көрсетуді 
ұйымдастыруды, жүргізу мен бақылауды жүзеге асыратын мамандар даярлау.

Кәсіптік стандарт (бар болса)

Тамақ дайындауды ұйымдастыру. ҚР «Атамекен» ҰКП 06.12.2022 ж. №224 бұйрығына 
№40 қосымша, Тамақтану индустриясы. ҚР «Атамекен» ҰКП 06.12.2022 ж. №224 
бұйрығына №39 қосымша, Тамақтануды ұйымдастыру. ҚР «Атамекен» ҰКП 06.12.2022 ж. 
№224 бұйрығына №40 қосымша

WorldSkills кәсіптік стандарты (бар болса)

Cooking - Аспаздық іс

Оқыту нысаны

Күндізгі

Білім базасы

Техникалық және кәсіптік

Кредиттердің жалпы көлемі
75

Индустриалдық (жұмыс берушілер) кеңесінің отырысы хаттамасының №, күні

№3, 11.02.2024ж.

Оқу-әдістемелік кеңесі отырысы хаттамасының №, күні

№3, 21.02.2024ж.

Білім беру бағдарламасының айрықша ерекшеліктері

Жоқ

Тәсіл

Модульдік-құзыреттілік



Лицензия

Лицензия Технолог, Қаз после ТиПО.pdf

Құзыреттер тізімі

№ Құзыреттер 
индексі Құзыреттер атауы

1 Қ 1. Өз денесін жетілдіруге деген ұмтылысты көрсету, салауатты өмір 
салтына назар аудару.

2 Қ 2.
Өзін және қоғамдағы өз орнын сезіну, әлеуметтік, саяси, 
этникалық, конфессиялық және мәдени айырмашылықтарды 
толерантты қабылдау.

3 Қ 3.
Тіршілік қауіпсіздігі және қоршаған ортаны қорғау саласындағы 
заңнамалық және нормативтік-техникалық актілер туралы 
білімді қолдану.

4 Қ 4. Тамақтандыру кәсіпорындарында жабдықтауды және қойма 
шаруашылығын ұйымдастыру.

5 Қ 5. Тамақтандыру кәсіпорындарында өндіріс жұмысын жоспарлау.

6 Қ 6. Тамақтандыру кәсіпорындарында негізгі өндіріс үрдістерін 
ұйымдастыру және координациялау.

7 Қ 7. Тамақтандыру кәсіпорындарында негізгі өндіріс үрдістерінің 
тиімділігін бақылау және бағалау.

 
Модульдердің (пәндердің) мазмұны

№ Модульдер 
(пәндер)

Модульдердің (пәндердің) 
қысқаша сипаттамасы Оқыту нәтижелері

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
кредитте

р саны

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
сағаттар 

саны

Құзырет
тер 

индексі

Қорытынд
ы бақылау 
нысандары

Жалпы білім беру пәндері

Жалпыға міндетті модульдер (жалпы гуманитарлық және әлеуметтік-экономикалық пәндер)

1 ЖММ 1. 
Дене 
қасиеттерін 
дамыту 
және 
жетілдіру

Дене шынықтырудың 
әлеуметтік-биологиялық және 
психофизиологиялық 
негіздері; дене шынықтыру 
және спорттық өзін-өзі 
жетілдіру негіздері; салауатты 
өмір салты негіздері.

ОН 1.1. Денсаулықты нығайту және 
салауатты өмір салты қағидаттарын 
сақтау.
ОН 1.2. Дене қасиеттері мен 
психофизиологиялық қабілеттерді 
жетілдіру.

1 24 Қ 1. С

ЖММ 2. 
Қоғам мен 
еңбек 
ұжымында 
әлеуметтен
у және 
бейімделу 
үшін 
әлеуметтік 

Философияның негізгі 
ұғымдары мен 
заңдылықтары; мәдениет, дін 
және өркениет; мемлекеттік-
құқықтық қатынастар мен 
құбылыстар жүйесі; 
қоғамдағы азаматтар мен 
саясаттың басқа да 
субъектілерінің өзара қарым-

ОН 2.1. Төзімді және белсенді жеке 
ұстанымды қалыптастыратын 
моральдық-адамгершілік 
құндылықтар мен нормаларды 
түсіну.
ОН 2.2. Әлемдік өркениеттегі 
Қазақстан Республикасы халықтары 
мәдениетінің рөлі мен орнын түсіну.
ОН 2.3. Құқықтың негізгі салалары 

2 3 72 Қ 2. С



№ Модульдер 
(пәндер)

Модульдердің (пәндердің) 
қысқаша сипаттамасы Оқыту нәтижелері

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
кредитте

р саны

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
сағаттар 

саны

Құзырет
тер 

индексі

Қорытынд
ы бақылау 
нысандары

ғылымдар 
негіздерін 
қолдану

қатынастары жүйесінің жұмыс 
істеуі, сыбайлас жемқорлыққа 
қарсы мәдениетті 
қалыптастыру.

туралы мәліметтерді меңгеру.
ОН 2.4. Әлеуметтану мен 
саясаттанудың негізгі түсініктерін 
меңгеру.

Базалық және кәсіптік модульдер (жалпы кәсіптік және арнайы пәндер)

1 КМ 1. 
Тамақтанды
ру 
кәсіпорынд
арында 
жабдықтауд
ы және 
қойма 
шаруашыл
ығын 
ұйымдасты
ру

Тамақтандыру 
кәсіпорындарының іс-
қызметін реттейтін Қазақстан 
Республикасының 
нормативтік құқықтық 
актілері; тамақтандыру 
кәсіпорындарының өндірістік-
сауда іс-қызметінің 
ерекшеліктері, тамақтандыру 
кәсіпорындарының жіктелуі; 
өнімдер мен жеткізушілер 
нарығын талдау 
маңыздылығы; тамақтандыру 
кәсіпорындарын жабдықтау 
көздері және жеткізушілер; 
жабдықтауды ұйымдастыру 
принциптері, азық-түлік 
өнімдерін қабылдау 
ережелері; өнеркәсіптік 
қауіпсіздік: қойма 
бөлмелерінің жұмысын 
ұйымдастыру кезіндегі 
еңбекті қорғау, техника 
қауіпсіздігі, өрт қауіпсіздігі 
және өндірістік санитария 
және еңбек гигиенасы 
талаптары; қойма 
жабдықтары мен аспаптарын 
қауіпсіз пайдалану 
қағидалары; тамақтандыруды 
кәсіпорындарында 
жабдықтауды және қойма 
шаруашылығын ұйымдастыру 
кезінде экологиялық 
қауіпсіздікті қамтамасыз ету 
нормалары; материалдық-
техникалық жабдықтауды 
ұйымдастыру жолдары, қойма 
бөлмелерінің жұмысына және 
ұйымдастыруға қойылатын 
талаптар; өнімдердің, 
тауарлар мен 
материалдардың сақталуы 
мен қозғалысын бақылау үшін 
өндірістік қойма мен сату 
нүктелерімен өзара іс-
қызметі.

ОН 1.1. Тамақтандыру 
кәсіпорындарының өндірістік-сауда 
іс-қызметінің ерекшеліктерін білу.
ОН 1.2. Тамақтандыру 
кәсіпорындарын материалдық-
техникалық және өнімдермен 
жабдықтауды ұйымдастыру.
ОН 1.3. Тамақтандыру 
кәсіпорындарында қойма 
бөлмелерінің жұмысын 
ұйымдастыру.

11 264 Қ 3., Қ 4. С

Өндіріс жұмысының жоспары; 
ас мәзірінің түрлері мен 
құрастыру стильдері, ас 
мәзірін құрастырудағы тепе-
теңдік; сатып алынатын 
өнімдер ассортименті мен 
көлемінің жоспары, өнімдерді 
сақтау жағдайлары мен сатып 
алудың тиімді шығындарын 
ескергендегі өнімдерді 
жеткізудің мерзімдері; 
өнімдер мөлшерінің есебі 

2 КМ 2. 
Тамақтанды
ру 
кәсіпорынд
арында 
өндіріс 
жұмысын 
жоспарлау

ОН 2.1. Тамақтандыру 
кәсіпорындарында өндіріс жұмысын 
жоспарлау.
ОН 2.2. Өндіріс жұмысын бақылау 
және тамақтандыру 
кәсіпорындарының нормативтік 
құжаттарын білу, қолдану.

6 144 Қ 3., Қ 5. С



№ Модульдер 
(пәндер)

Модульдердің (пәндердің) 
қысқаша сипаттамасы Оқыту нәтижелері

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
кредитте

р саны

Модульде
р (пәндер) 
бойынша 
сағаттар 

саны

Құзырет
тер 

индексі

Қорытынд
ы бақылау 
нысандары

және өндіріске тапсырмалар, 
тамақтандыру 
кәсіпорындарының 
нормативті-техникалық 
құжаттары.

3 КМ 3. 
Тамақтанды
ру 
кәсіпорынд
арында 
негізгі 
өндіріс 
үрдістерін 
ұйымдасты
ру және 
координаци
ялау

Өндірістік инфрақұрылым, 
еңбектің тиімді жағдайлары; 
дайындау және толық 
дайындау цехтарының, 
өндірісі толық циклды 
кәсіпорындардың жұмысы; 
қосалқы өндіріс бөлмелерінің 
жұмысы, тарату орнының 
жұмысы; банкеттерге қызмет 
көрсетуде өндіріс жұмысы: 
қабылдаулар мен 
банкеттердің түрлері, 
тағайындалуы, ас мәзірі, 
өнімдер мөлшерінің есебі, 
банкеттік тағамдар мен 
аспаздық өнімдердің 
таныстырылуы және 
ұсынылуы.

ОН 3.1. Өндірістік инфрақұрылымды 
білу.
ОН 3.2. Тамақтандыру 
кәсіпорындарында өндіріс 
цехтарының жұмысын ұйымдастыру.
ОН 3.3. Банкеттерге қызмет 
көрсетуде өндіріс жұмысын 
ұйымдастыру.

20 480 Қ 3., Қ 6. Е,С

4 КМ 4. 
Тамақтанды
ру 
кәсіпорынд
арында 
негізгі 
өндіріс 
үрдістерінің 
тиімділігін 
бақылау 
және 
бағалау

Тамақтандыру 
кәсіпорындарындағы 
еңбектің ұйымдастырылуы; 
қауіптілікті талдау және сыни 
бақылау нүктелері ХАССП 
(HACCP); ішкі бизнес-
концептілері, талаптары мен 
қағидалары; тамақтандыру 
кәсіпорындарында негізгі 
өндіріс үрдістерінің 
бақылануы; тамақтандыру 
кәсіпорындары тиімділігінің 
есебі және бағалау әдістері; 
тамақтандыру 
кәсіпорындарында негізгі 
өндіріс іс-қызметінің болжамы 
және талдауы; тамақтандыру 
кәсіпорындарында ұжым 
қызметін басқару жоспары, 
ұйымдастырылуы, 
ынталандыру және бақылау 
құралдары, басқару әдістері, 
тұлғааралық және іскерлік 
қарым – қатынас теориялары.

ОН 4.1. Өндірісте еңбекті тиімді 
ұйымдастыруды білу және қолдану.
ОН 4.2. ХАССП талаптары мен 
қағидаларын білу және қолдану.
ОН 4.3. Тамақтандыру 
кәсіпорындарында негізгі өндіріс іс-
қызметі бойынша есепті құрастыру.
ОН 4.4. Тамақтандыру 
кәсіпорындарында басқару 
құралдарын қолдану.

16 384 Қ 3., Қ 7. С, Е

Аралық аттестаттау 1 24

Қорытынды аттестаттау 2 48

Өзіндік жұмыс 15 360

Факультативті сабақтар 5 120

Консультациялар 4 96

 
Білім беру бағдарламасын қосуға өтінім

"Алматы мемлекеттік бизнес колледжі" МКҚК техникалық және кәсіптік, орта білімнен 
кейінгі білім беру Тізіліміне орналастыру және сараптама жүргізу үшін мамандағы 
10130300 Тамақтандыруды ұйымдастыру(коды, атауы), біліктілік (тер) 4S10130303 



Технолог (коды, атауы) бойынша білім беру бағдарламасын жібереді.  
 
Осы мамандық бойынша лицензияның болуы: Бар  
 
Басшы: Мукажанова Айнур Кубанычевна  
 
Орындаушы: Хусаинова Газиза Есболсынкызы  
Ұялы телефон: +77052727404  
Электрондық пошта мекенжайы: gaziza-2012@mail.ru


